MENU A CHOISIR
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ENTREE

Salade de cceur de palmier en duo de fromage de chévre
et saumon fumé, jus d’agrume Iégérement pimenté
ou
Caviar d’aubergine revisité en salade,
éventail de magret fumé le tout au parfum de citronnelle
ou
Tulipe de calamar aux olives et tomate,
fraicheur de fruits et légumes au gout exotique
ou
Rémoulade de chouchou aux crevettes pochées aux épices
et fines herbes, jus de tomate confites au gingembre
ou
Milles feuilles de tomate et mozzarella,
pépite de saumon au zestes de citron et coriandre
ou
Effiloché d’espadon voilier aux agrumes pays
et sa creme Iégére au tangor
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PLAT

Filet de dorade poélé a I'huile de combava,
risotto au curcuma et cari de chouchou
ou
Thon rouge juste saisie sur grille au Basilic sauté de chouchou
a l'effluve de banane et curry
ou
Filet de canard r6ti au miel de foret,
déclinaison de carottes en trois fagons
ou
Pavé d’espadon poélé a la citronnelle,
fricassé de brede facon créole, le tout sur une étuvée de patate douce au beurre demi sel
ou
Supréme de poulet farci a la chapelure d’herbes et épices, flan de courgette au curry
et croustillant de pomme de terre aux baies roses
ou
Supréme de volaille farci d’herbe,
purée léger de patate douce au jus de cardamome
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DESSERT

Moelleux au chocolat suivi de sa verrine de fruits
mariné a la cannelle et glace vanille
ou
Entremet aux fruits exotiques,
petite salade de mangue légérement vanillée
ou
Duo d’ananas (carpaccio et glace) jus aux fruits de la passion
et fraicheur de menthe
ou
Fondant au chocolat amer,
coulis de fruits rouge au léger gout de menthe fraiche
ou
Tarte au citron meringuée,
agrémentée de sa marmelade de fruits selon la saison
ou
Crumble aux pommes dans sa nouvelle veste
agrémenté glace aux amandes
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